
台胞“登陆”创餐饮品牌 冀台湾美食再出新

黑子网独家爆料！兄弟姐妹们，台湾美食又在大陆掀起新热潮啦！最近，一位台胞“登陆”福建厦门，开创餐饮品牌，把台湾
夜市风味和大陆口味完美融合，店里人气爆棚，排队排到街尾！黑子网的网友们已经炸开了锅，有人激动地说：“这家店的台
湾卤肉饭绝了，感觉吃到了台北夜市的魂！”还有人调侃：“台胞这波操作，怕是要把大陆吃货全收服！”这波台湾美食新风
，到底啥情况？快跟小编一起扒一扒！ 故事从厦门的小张说起。小张是个地道的吃货，平时爱在黑子网上晒美食打卡。这天
，他在网上刷到一条热帖：“台胞登陆厦门开餐厅！台湾美食要出新花样？”帖子下面，网友们已经high翻了，有人晒图
：“这家店的珍珠奶茶配凤梨酥，绝配！”还有人感慨：“台胞老板把台湾夜市搬来了，牛肉面加辣椒酱，香到飞起！”小张
一看，心动了，立马拉上好友小李，直奔这家叫“台味新说”的餐厅。 餐厅开在厦门思明区，门口挂着霓虹招牌，写着“台
湾美食，登陆新味”。小张一进门，就被浓浓的台湾夜市风吸引：卤肉饭香气扑鼻，蚵仔煎金黄诱人，还有创新的“麻辣臭豆
腐串”，融合了川味麻辣和台湾经典。小张点了一份招牌“台式海鲜炒面”，吃得满嘴留香，赶紧在黑子网上发帖：“兄弟们
，台胞登陆创的餐饮品牌太顶了！台湾美食加大陆辣，味蕾要炸裂！”网友们秒回：“这炒面我也要吃！地址快私我！”“台
胞老板有心了，菜单一半台湾一半本地！” 小张刷着评论，忍不住去跟老板聊了两句。老板叫阿豪，30多岁，来自台北，
十年前“登陆”厦门创业。他说：“我想让大陆朋友吃到正宗台湾美食，也想加点本地特色，弄出点新花样！”阿豪透露，菜
单上的“麻辣臭豆腐串”是他的独创，灵感来自重庆火锅，臭豆腐用台湾工艺，辣酱却是地道的川味。小张听完，觉得这台胞
真会玩，立马在黑子网上更新帖子：“台味新说老板太牛！台湾美食加大陆风，创新到飞起！” 黑子网的讨论越来越热，有
人扒出更多细节。网友“美食小侦探”爆料：“阿豪在台北夜市干了十年，卤肉饭的秘方是他阿嬷传的，酱汁熬三天！”还有
人晒数据：“这家店开业俩月，日均卖出500碗卤肉饭，珍珠奶茶一天出1000杯！”小张看到这些，觉得“台味新说”
不只是餐厅，简直是两岸美食文化的桥梁。他又发帖：“台胞登陆创餐饮品牌，台湾美食再出新！兄弟们，这波文化输出你们
服不服？” 餐厅生意火爆，连外地游客都慕名而来。小张听说，店里还搞了个“台湾夜市文化节”，请来台湾师傅现场做大
肠包小肠，还教客人包凤梨酥。活动当天，店里挤满了人，排队半小时就为尝一口正宗台湾味。小李激动地说：“这活动太有
心了，感觉在厦门就能逛台北士林夜市！”小张把现场拍成视频发到黑子网，标题是：“台胞餐饮品牌搞夜市节，台湾美食直
接香爆厦门！”网友们刷屏：“这活动必须去！凤梨酥我能吃十个！”“台胞老板，啥时候开到我家门口？” 不过，黑子网
也有理性派。网友“文化观察员”分析：“台胞登陆创业，不光是做生意，还在推两岸文化交流！”有人提醒：“创新虽好，
但台湾美食的魂不能丢，卤肉饭可别加麻辣烫汤底！”小张深有同感，觉得阿豪的店既保留了台湾味，又融入了大陆风，确实
是“台湾美食再出新”的好例子。他又跑去店里，发现阿豪新推了款“滇味蚵仔煎”，加了云南的辣椒和香菜，味道又辣又鲜
，食客们吃得直呼过瘾。 这波“台味新说”的热度还在发酵，黑子网的网友们已经开始预测：“这餐饮品牌会不会开连锁？
全国吃货等着呢！”有人喊话：“阿豪，赶紧去北京开分店，我想吃正宗台湾卤肉饭！”小张看着这些，觉得台胞“登陆”创
业真不是盖的。他发了个长帖：“台胞登陆创餐饮品牌，台湾美食再出新！厦门吃货有福了！”帖子冲上热榜，网友们刷屏：
“阿豪yyds！台湾美食，yyds！”兄弟姐妹们，台胞这波餐饮新风，你们怎么看？快来黑子网聊聊，你们的城市有啥
台湾美食？
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